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Tradycyjne potrawy wielkanocne
autorstwa Szefa Kuchni Tomasza LagoWskiego



Swieta ze smakiem

Tworzac menu $wigteczne, najwazniejszy byt dla mnie smak, ktory pozwala
przenies¢ ducha Swiat na talerz. Odpowiednio dobrane sktadniki dan,
specjalnie wyselekcjonowane ryby czy mieso to tylko cze$¢ mojej opowiesci
wielkanocnej na talerzu. Dania w ofercie to charakterystyczne dla $wiat
wielkanocnych smaki, ale w awangardowym wykonaniu. Aby wydobyé¢
unikatowy charakter, komponujac receptury dan, tamie utarte zasady:

Gotujac zurek wielkanocny dodaje do niego maslanki, a przygotowujac biatg
kietbase w piwie, wybieram ta z najwieksza iloscia jeczmienia i facze z
gozdzikami tak, aby dania miaty wyjatkowy smak.

Zycze Pafistwu smacznych i zdrowych Swiqt

Tomasz tagowski
Szef Kuchni




Na zimno

Jajka faszerowana z pieczarkami| 4 potowki

Jajka faszerowane ztososiem| 4 potowki

Jajka faszerowane z szynkg| 4 potowki

$ledz z jajkami, porem, $mietana i domowym majonezem| 150 g
Pieczony jesiotr zsosem tatarskim| 150 g

Gravlax ztososia z nowalijkami i jajkiem przepiérczym| 150 g
Zimne ndzki cielece z mtodg marchewka 200 g

Pasztet z dziczyzny z konfitura owocowg 500 g

Pasztet z krélika z konfiturg zurawinowg 500 g

Tradycyjna satatka jarzynowa z domowym majonezem 1 kg
Zupa

Zurek wielkanocnym z jajkiem, smazona kietbasa,

majerankiem i leSnymi grzybami| 0,9 |

091

Na ciepto

Kaczka w sosie malaga z gotowana gruszka i kluskami $laskimi|
1 porcja

Biata kietbasa gotowana w ciemnym piwie z goZdzikami,
karmelizowang cebula z puree ziemniaczanym z musztardg
francuska| 1 porcja

Filet z sandacza z sosem cytrynowym, zielone szparagi

ze szpinakiem i brokutem| 1 porcja

MNa slodko

Keks| 4508

Zebra| 4508

Baba drozdzowa| 500g

Baba piaskowa| 5008

Mazurek staropolski| 500g

Mazurek nowoczesny kajmakowy| 800g
Pascha| 1kg

Sernik pomaranczowy okragly| 1kg
Sernik pomaranczowy kostka| 5008
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Kremowa zupa szczawiowa z jajkiem, wedzonym boczkiem, jabtkami i ziemniakami |47,00 zt
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129,00z
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RESTAURACJA BELVEDERE

Termin sktadania zaméwieii: 25.03.2024 r. Odbioryw dniach 29 i 30 marca.

Skontaktuj sie z nami codziennie w godzinach 10:00 - 21:00

+48 606 102 002
restauracja@belvedere.com.pl




